
Amatörgrilltävling 2024 

Juryn 

 

Välkommen till Härnösands första öppna amatörgrilltävling! Vi hoppas kunna utveckla detta till ett 
årligt återkommande evenemang, men börjar i det lilla. 

Grilltävlingen äger rum under evenemanget ”Mellanhol(-igång-)men lördag 24/8, 11:00-15:00. Syftet 
är att kora Härnösands bästa hemmaburgare. Tävlingen riktar sig till privatpersoner som brinner för 
att grilla goda burgare!  

 

Juryns uppdrag: 

• Att utse vinnarna genom poängsättning. Högst totala poäng vinner. 
• Juryarbetet börjar kl 12:00 och vinnaren presenteras ca kl 14:00. 

 

Tävlingsdagen: 

• Juryn bedömer under två kategorier – Presentation och smak. Poängsättning sker på en skala 
mellan 1-10 i vardera kategori. Även en kort summering av upplevelsen fylls i per 
tävlingsbidrag. Juryn får 8 minuter per burgare att göra sin bedömning. Bedömningen sker 
anonymt, dvs juryn får inte veta vilken tävlandes burgare de har framför sig.  

• Juryn består av 20 personer. 4st med branchexpertis samt 16st glada Härnösandsbor. 
Bedömningen sker i följande steg: 
- 1 burgare per jurybord (5st bord totalt) 
- Juryn bedömer presentation 
- Burgaren skärs i fjärdedelar och smakas av 

• Som jurymedlem ska du vara fri från matallergier då inga restriktioner föreligger de tävlande. 
 

 

Tävlingen: 

• 10st grillentusiaster tävlar om äran och fina priser 
• De tävlande ska presentera 5st identiska burgare till juryn 
• Samtliga burgare kommer använda samma typ av färs som tillhandahålls av arrangören 

(högrev, 20-25% fetthalt) 
• Respektive tävlande väljer sedan fritt sina övriga tillbehör så som grönsaker, såser och bröd. 

Inga förbehåll finns gällande egenproducerad kontra köpta tillbehör. Dock ska en tydlig 
innehållsförteckning lämnas till juryn i samband med bedömning. 5st burgare ska serveras 
juryn. 



• Varje tävlande tar med sin egen grill samt eldningsmaterial. Burgarna måste tillagas på 
klotgrill eldad med kol, briketter eller ved. Inga förbehåll gällande hur de tillagas på 
klotgrillen. Tillbehör får tillagas på grillen (t ex bacon) men måste vara preparerad innan. 

• Samtliga tillbehör ska vara redo för montering på tävlingsdagen. Skurna grönsaker och såser 
ska förvaras, i lämpliga behållare, i en kylväska. Plasthandskar ska användas under 
monteringsprocessen. 

• Respektive tävlande ansvarar för serveringsdon.  
• Jurybedömningen startar kl 12:00. Respektive tävlande får en serveringstid då deras burgare 

ska presenteras för juryn. Den informationen kommer några dagar före tävlingen.  
• Funktionärer kommer att finnas på plats för att säkerställa att tiderna hålls. 

 

 

 

Anmälan: 

Vill du vara en av de 16 glada jurymedlemmarna? Skicka ett mejl till 
harhandelochmoten@harnosand.se idag! Vi lottar ut platserna och meddelar via e-post.  

Som jurymedlem ska du vara fri från matallergier då inga restriktioner föreligger de tävlande. 

Mer praktisk information skickas ut närmare tävlingsdagen. 

 

Varmt välkomna! 
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